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IL RISTORANTE DELLA SETTIMANA

QUANDO LA SEMPLICITA VINCE

Avvistata una rarita per Milano: un ristorante di
medio ceto, senza trucchi, senza inganni € senza
pretese funamboliche in cucina.

Cucina Il menu disegna un profilo accomodante,
al servizio esclusivo del cliente. I piatti, serviti in
porzioni generose, sono lavorati con giudizio e
senso estetico nel solco di una generica tradizio-
ne mediterranea, che corre incontro ai gusti di
tutti. Non é un caso, pero, che le maggiori soddi-
sfazioni coincidano con la ricetta piu sincera e
familiare: i formidabili spaghettoni ai tre pomo-
dori (cioé, datterini, ramati, secchi), densi di sugo
e di sapori. Piu discrete e compassate le altre
portate. A cominciare da un rigoroso vitello ton-
nato, passando poi per i paccheri cacio e pepe
con gamberi, scossi da una punta di limone.
Divertente la revisione della classica cotoletta alla

milanese: sono tre medaglioni di vitello, impanati
e fritti con coscienza, e coronati da granelli di
sale. Voto 7,5

Ambiente Anche il contesto é un abbraccio acco-
gliente quanto discreto. Libri, specchi, piante e
luci calibrate con misura in una piccola sala ret-
tangolare abitata da tavolini rossi e sedie di legno
e metallo (un po’ troppo alte rispetto al piano del
tavolo). Il servizio € una presenza sollecita e co-
mgmcativa, ma senza invadenze. Vagamente in-
quietante il bagno, interamente dipinto di rosso.
[l conto € un congedo onesto, allineato al tenore
del locale. Voto 7,5

Cantina Selezione diligente con referenze da tut-
ta Italia. Ma si puo fare di piii. Mancano un po
di estro e un paio di etichette che stiano decisa-
mente sotto i 30 euro. Voto 6/7




